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Nome miscela Blend name
Deca Deca
Parole chiave Key words

PULITO. CREMOSO. ROTONDO
Origine

Brasile, Colombia, India

Processo

Metodo naturale e lavato

Caffeina

0,05 %

CLEAN. CREAMY. ROUND

Origin

Brazil, Colombia, India

Process

Natural and washed method

Caffeine

0,05 %

Tostatura

Roasting

Forza Strength
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Descrizione Description

La tipicita italiana caratterizza questo blend. Un caffé privo

di caffeina ma con un aroma e una corposita tipici della
tazzina di espresso italiano.

The lItalian typicalness characterizes this blend. A caffeine-
free coffee but with an aroma and body typical of an Italian
espresso cup.

Rapporto di assaggio

Tasting report

Acidita
10,00

Cioccolato Dolcezza

Acidity
10,00

Chocolate Sweetness

Mouthfeel

Descrizione d'assaggio

Tasting description

Una tazza pulita, dal gusto pieno e bilanciato. Le
percezioni di tostato, cioccolato, caramello, e la

dolcezza marcata si impongono su ogni altro sentore.

Sentori primari

Tostato, caramello, crosta di pane, sciroppo di malto,
cioccolato fondente.

A clean cup, with a full and balanced taste. Roasted
coffee, chocolate and caramel tastes with the marked
sweetness imposes themselves over every other aroma.

Main aromas

Toasted, caramel, bread crust, malt syrup, dark chocolate.
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